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< INTRODUCCION
DESCRIPCION DE LA UNIDAD DIDACTICA

Para la elaboracion de la Unidad Didactica partimos del estudio de un
animal, el cerdo, porque consideramos que el alumnado es muy receptivo a
ello, con lo cual facilitamos la motivacion inicial.

Se elige este animal ya que constituye un tipo de ganaderia presente en
nuestro medio, comun a las tres localidades (Tarazona, Malén y Magallén) en
cuyos colegios se lleva a cabo la puesta en practica de esta Unidad, asi como
en el resto de Aragon, donde ocupa el segundo lugar en importancia.

Se trata ademas de una actividad que ocupa a muchas personas de este
medio rural, no sélo como explotacion ganadera, comercial e industrial, sino
a nivel familiar, como aprovechamiento doméstico con la tradicional «matan-
za», que todavia se lleva a cabo. Estamos por ello muy cerca de la realidad y
la experiencia personal del alumnado.

Con esta Unidad Didactica pretendemos conseguir los siguientes Objeti-
vos Generales:

1. Valorar la importancia de los animales en la alimentacién humana.

2. Conocer el proceso de transformacién, comercializacién y consumo del
cerdo y la actividad humana que genera este proceso.

Se pretende abordar en el tema el estudio del proceso completo desde la
cria hasta el consumo del cerdo. Estudiar los distintos pasos de este proceso
es indispensable para comprenderlo y al mismo tiempo valorar la importan-
cia de las actividades humanas que genera el proceso y que van dirigidas a
satisfacer una necesidad humana: la alimentacion.

La Unidad Didactica se pone en practica en el Segundo trimestre (enero-
febrero), dado que es la época de la tradicional matanza.

La metodologia empleada, la investigacion del medio, nos permite traba-
jar de forma globalizada las distintas areas de la Educacién Primaria, tenien-
do como base el drea de Conocimiento del Medio.

El alumnado es el centro motor del desarrollo de la Unidad, participando
activamente en todo momento:



— En pequeno grupo: preparando cuestionarios, entrevistas, realizando
murales, sintesis, conclusiones, consultando textos, realizando graficos...

— En gran grupo: actividades de motivacion, salidas, comunicando con-
clusiones y generalizaciones, proponiendo actividades, caminos a
seguir para averiguar y resolver interrogantes...

— Individualmente: adquiriendo conceptos, terminologia, habitos y téc-
nicas propias del tema.



¢ SITUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA EN EL CICLO

Esta Unidad Didé4ctica va dirigida al alumnado del tercer ciclo de Prima-
ria, aunque su disefio se puede adaptar de forma sencilla al segundo ciclo.

Con las actividades que se van a desarrollar se pretende trabajar concep-
tos bdsicos de esta etapa, planteadas ademéds desde un método global, de tal
manera que se adapta a las caracteristicas e intereses del alumnado de este
ciclo.

Para abordar los contenidos que se proponen, el alumnado previamente
habra trabajado en el aula los siguientes aspectos de las siguientes dreas:

<> Area de Lengua y Literatura:
— Interpretacion de instrucciones orales.
— Interés por participar en situaciones de comunicacién oral.

— Comprension de textos orales y escritos, asi como de mensajes de otros
sistemas de comunicacién no verbal.

— Produccién de textos escritos: cuestionarios para entrevistas, narra-
ciones, resumenes, descripciones...

— Utilizacién del diccionario y de la biblioteca como instrumento de con-
sulta.

< Area de Matematicas:

— Comprensién y automatismo de las operaciones de adicién, sustracién,
multiplicacién y divisiéon con niimeros enteros y un inicio con decimales.

— Reconocimiento de las distintas unidades monetarias espafiolas.

— Utilizacién de las unidades de masa y transformaciones entre ellas
(g y kg).

— Interpretacion de tablas numéricas presentes en el entorno habitual
para recoger informacion.

— La representacion grafica. Caracteristicas y funciones. Tipos de graficos.

— Elaboracion de tablas de frecuencia.
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<> Area de Conocimiento del Medio:

— Haébitos de limpieza y salud.

— Caracteristicas basicas de los animales.

— Interés por la observacion y el estudio de los seres vivos.
— Respeto por los seres vivos.

— Realizacién de sencillas experiencias y manipulacion de materiales e
instrumentos.

— Planificacion y realizacion de entrevistas.

— Participacién responsable en la realizacion de las tareas del grupo, y
en la toma de decisiones, aportando las opiniones propias y respetan-
do las de los demads. (Aunque no siempre se consiga).

— Planteamiento de interrogantes.
— Toma de datos y ordenacién de los mismos.

— Interpretacion de graficos y mapas.



& OBJETIVOS DIDACTICOS

Los objetivos didécticos que proponemos son los necesarios para alcanzar
los objetivos generales. El desarrollo de la Unidad Did4ctica exige el cumpli-
miento de esos objetivos. Surgen de forma espontdanea en el disefio y se con-
firman en la puesta en practica con los interrogantes a que hemos de respon-
der. Por tanto la propia Unidad Didé4ctica lleva a su consecucién.

Comparando los objetivos Generales de las Areas del DCB, encontramos
una relacién fundamental con los de Conocimiento del Medio y también, aun-
que en menor grado, con objetivos de Lenguaje y Matematicas, por ello selec-
cionamos estos objetivos de Conocimiento del Medio:

1. Plantearse y resolver problemas sencillos relacionados con los elemen-
tos de su entorno fisico y social utilizando para ello estrategias progresiva-
mente mds sisteméaticas de bisqueda, almacenamiento y tratamiento de la
informacién, de formulacién de conjeturas, de puesta a prueba de las mismas
y de exploracién de soluciones alternativas.

2. Identificar los elementos principales de su entorno fisico (... fauna...)
situandolos en el espacio, analizando algunas caracteristicas mas relevantes
y estableciendo relaciones de diverso tipo entre los mismos.

3. Identificar los elementos principales de su entorno social (formas de
organizacion, grupos, actividades humanas, relaciones entre los grupos y las
personas, etc.), analizando algunas de sus caracteristicas méas relevantes y
estableciendo relaciones.

4. Comportarse de acuerdo con los habitos de salud y cuidado corporal
que se derivan del conocimiento del cuerpo humano y de sus posibilidades y
limitaciones, mostrando una actitud de aceptacién y respeto por las diferen-
cias individuales.

5. Participar en actividades grupales adoptando un comportamiento
constructivo, responsable y solidario, valorando las aportaciones en funcién
de objetivos comunes y respetando los principios del funcionamiento demo-
cratico.

11



> Objetivos didacticos de la unidad

1. Describir las caracteristicas fisicas del cerdo y explicar las diferentes
fases de su vida, alimentacion, habitat y cuidados.

2. Enumerar trabajos que realizan el granjero/a y el veterinario/a y valo-
rar el trabajo de todas las personas que intervienen.

3. Diferenciar entre la forma de vida del cerdo de granja y del de dehesa,
distinguiendo entre ganaderia intensiva y extensiva; contrastar con la vida
del jabali.

4. Enumerar varios productos derivados del cerdo distinguiendo entre
materia prima y producto elaborado, asi como dentro de éstos, los alimenti-
cios y otros.

5. Diferenciar entre la utilidad para la alimentacién familiar y la utili-
dad para la comercializacién, distinguiendo distintos procesos de conserva-
cién de alimentos, respetando las normas higiénicas adecuadas en su mani-
pulacién.

6. Conocer otras formas de alimentacion y respetar a los grupos humanos
que por diferentes causas no incluyen la carne en su dieta.

7. Habituarse a no abusar del cerdo en su dieta.

8. Localizar el ganado porcino en Aragéon y en Espafia, comparédndolo con
otras ganaderias.

9. Explicar el proceso de comercializacién, ddndose cuenta que el precio
de un producto se encarece con las sucesivas manipulaciones de que es objeto
y las intervenciones de los trabajadores en el proceso.

10. Habituarse al planteamiento de interrogantes y a tener una actitud
abierta hacia las aportaciones de los demaés.

12



& CUADRO DE RELACION DE OBJETIVOS DIDACTICOS,
CONTENIDOS, ACTIVIDADES, AREAS Y BLOQUES

OBJETIVOS DIDACTICOS

CONTENIDOS

ACTIVIDADES

AREAS Y BLOQUES

C.M. | LEN. | MAT. | ART.

Describir las caracte-
risticas fisicas del cer-
do y explicar las dife-
rentes fases de su vida,
alimentacidn, habitat
y cuidados.

La vida del cerdo:
nacimiento, alimenta-
cién y cuidados.

Lectura de la ficha de
descripcion. Prepara-
cion de la entrevista al
granjero/a.
Realizacion de la en-
trevista.

Visista a la granja.
Anotacion de los datos
observados en la granja.
Contraste de informa-
cion con libros.
Completar ficha des-
criptiva.

Descripcion del cerdo
mediante un texto per-
sonal.

Elaboracién y exposi-
cién de conclusiones a
la clase.

2 |12

Enumerar trabajos
que realizan el granje-
ro/ay el veterinario/a
y valorar el trabajo de
todas las personas que
intervienen.

La vida del cerdo:
nacimiento, alimenta-
cion y cuidados.

Realizacion de la en-
trevista al granjero.
Anotacion de datos ob-
servados en la granja.
Visita a la granja. Ela-
boracién y exposicion
de conclusiones a la
clase.

Diferenciar entre la
forma de vida del cer-
do de granja y del de
dehesa, distinguiendo
entre ganaderia inten-
siva y extensiva; con-
trastar con la vida del
jabali.

Formas de vida:
— granja.
— dehesa.
—salvaje.

Tipos de ganaderia:
— intensiva.
— extensiva.

Contraste de informa-
cién con libros.
Elaboracion y exposi-
cion de conclusiones.




OBJETIVOS DIDACTICOS

CONTENIDOS

ACTIVIDADES

AREAS Y BLOQUES

Conocer otras formas
de alimentacidn y res-
petar a los grupos
humanos que por dife-
rentes causas no inclu-
yen la carne en su
dieta.

— Respeto a grupos
humanos que no inclu-
yen (a veces solo la del
cerdo) la carne en su
dieta.

— Actitud abierta ha-
cia las aportaciones de
los demés.

— Defender las ideas
con argumentos.

— Curiosidad por des-
cubrir.

Debate sobre el tema.

Habituarse a no abu-
sar del cerdo en su
dieta.

— Consecuencias del
consumo abusivo de
grasas.

— Alimentacién sana.

Completar ficha de
frecuencia de alimen-
tos procedentes del
cerdo en nuestra co-
mida, merienda, cena
y otros momentos.
Elaborar tabla de fre-
cuencias y representa-
cion gréfica de datos
de la actividad ante-
rior.

Elaboracién y exposi-
cioén de conclusiones.

Localizar el ganado por-
cino en Aragén y en
Espafia, compardndolo
con otras ganaderias.

Localizacion del gana-
do porcino en Aragén
y Espaia.

Contrastar con libros
y atlas la localizacion
del ganado porcino.
Elaboracion y exposi-
cion de conclusiones.

Explicar el proceso de
comercializacion, dan-
dose cuenta que el
precio de un producto
se encarece con las
sucesivas manipula-
ciones de que es obje-
to y las intervenciones
de los trabajos en el
proceso.

Comercializacion del
cerdo: intermediarios.

Consultar un periodi-
co o la radio para ob-
tener el precio del kg
de cerdo, cordero, ter-
nera, pollo y conejo.
Consultar en una car-
niceria el precio de los
distintos tipos de car-
ne.

Comparar con los pre-
cios de lonja.
Elaboracion y exposi-
cioén de conclusiones.

C.M. | LEN. | MAT. | ART.
3 1

8 4

2 2

6 1-2 | 1-4
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OBJETIVOS DIDACTICOS

CONTENIDOS

ACTIVIDADES

AREAS Y BLOQUES

Enumerar varios pro-
ductos derivados del
cerdo distinguiendo
entre materia primay
producto elaborado,
asi como dentro de
estos, los alimenticios
y Otros.

— Productos derivados
del cerdo: carne, cer-
das, ...

— Materias primas y
productos elaborados.

Elaboracion de una
relacion de productos
que se obtienen del
cerdo.

Clasificarlos en mate-
rias primas y produc-
tos elaborados. Con-
traste de informacion
con libros. Consultar
el precio de los distin-
tos tipos de carne. Ela-
boracién y exposicién
de conclusiones.

Diferenciar entre la
utilidad para la ali-
mentacion familiar y
la utilidad para la
comercializacion, dis-
tinguiendo los diferen-
tes procesos de conser-
vacion de alimentos,
respetando las normas
higiénicas adecuadas
en su manipulacion.

— Crianza casera e
industrial.

— Formas de conserva-
cion de los alimentos:
salazon, aceite, embu-
tidos...

— Comercializacion de
los productos deriva-
dos del cerdo.

— Normas higiénicas
en la manipulacién de
alimentos.

Proyectar diapositivas
sobre la matacia vy
comentarlas con todo el
grupo (fases, personas
que intervienen, etc.).
Hacer una narracién
secuenciada del proce-
so de la matacia. Reco-
ger informacion en casa
sobre cémo se hace el
chorizo (forma, ingre-
dientes, cantidades).
Contrastar en gran
grupo las distinas
informaciones, escri-
bir uno o varios moed-
los a seguir para hacer-
loy elaborar presupues-
to de compra.

Elaborar en pequefios
grupos el chorizo. Re-
cogida de informacion
en casa sobre como se
realiza la salazén del
jamon y la conserva en
aceite.

Visionado del video.
El Matadero Comar-
cal y comentario del
mismo.

Elaboracién de la
entrevista al pesonal
del matadero. Realiza-
cion de la entrevista.
Elaboracién y exposi-
cién de conclusiones.

C.M. | LEN. | MAT. | ART.
6 | 12
6-8 | 1-2 | 1-2
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OBJETIVOS DIDACTICOS

CONTENIDOS

ACTIVIDADES

AREAS Y BLOQUES

C.M. | LEN. | MAT. | ART.

Planteamiento de inte-
rrogantes.

Observacion directa.
Construccion y uso de
tabla de frecuencias.
Recogida de datos.
Representaciones gra-
ficas.

Preparacion y aplica-
cién de entrevistas.
Busqueda de informa-
cion: en casa, libros.
Elaboracion de des-
cripciones y conclusio-
nes.

Secuenciacién de un
proceso.

16




& MAPA CONCEPTUAL

En este mapa conceptual reflejamos como quedaran al final estructura-
das las ideas que el alumnado ha ido adquiriendo a lo largo del desarrollo de
la Unidad Didactica.

Teniendo en cuenta que el sujeto interacciona con el medio y lo recons-
truye e interioriza mostramos la relacion entre la percepcién de los hechos y
la representacién conceptual.

17
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< ACTIVIDADES

0. Motivacién: Merienda a base de: tacos de jamoén, bocadillos de chorizo
y de otros embutidos.

<> La vida del cerdo
1. Preparacion de la entrevista al granjero/a.
2. Lectura de la ficha de descripcion.

3. Visita a la granja. Anotacién de los datos observados en la granja y
realizacion de la entrevista.

4. Completar la ficha de descripcion, y descripcién del cerdo mediante un
texto personal.

5. Contraste de informacion con libros.
6. Elaboracién y exposicion de conclusiones.

7. Elaboracion de una relacion de productos que se obtienen del cerdo
(sirve de enlace con actividades del grupo 2).

8. Consultar un periédico (o radio) para obtener el precio del kg de cerdo,
cordero, ternera, pollo y conejo.

> Aprovechamiento del cerdo

9. Completar ficha de frecuencia de alimentos procedentes del cerdo en
nuestra comida, merienda, cena y otros momentos.

10. Elaborar tabla de frecuencias y representacion grafica de datos de la
actividad anterior.

11. Proyectar diapositivas sobre la matacia y comentarlas con todo el
grupo (fases, personas que intervienen, etc.).

12. Hacer una narracion secuenciada del proceso de la matacia en peque-
no grupo.

19



13. Recoger informacion en casa sobre como se hace el chorizo (forma,
ingredientes, cantidades).

14. Contrastar, en gran grupo, las distintas informaciones y escribir uno
o varios modelos a seguir para hacerlo.

15. Elaborar el chorizo en grupos pequenos.

16. Escribir una lista de productos que se obtengan del cerdo. Tarea indi-
vidual. (Sirve de enlace con el grupo 3 de actividades).

17. Consultar el periédico (o radio) para obtener el precio del kg de cerdo,
cordero, ternera, pollo, conejo (2.* semana).

18. Elaboracién y exposicion de conclusiones.

> Comercializacion del cerdo
19. Elaboracién de una entrevista al personal del matadero.
20. Realizacion de la entrevista.
21. Visionado del video, elaborado por el profesorado, del matadero.

22. Consultar en una carniceria los precios de los distintos tipos de
carne.

23. Comparar los precios de la carne en lonja y los de la carniceria.

24. Localizar dénde se encuentran los distintos tipos de carne en el cuer-
po del cerdo.

25. Recogida de informacién en casa sobre como se realiza la salazén del
jamén y la conserva en aceite.

26. Elaboracion de un listado de productos que se obtienen del cerdo.
27. Clasificarlos en materia prima y productos elaborados.
28. Contrastar con libros y atlas la localizaciéon del ganado porcino.

29. Elaboracion y exposicion de conclusiones.

20



& DESARROLLO DE LA UNIDAD DIDACTICA

Esta Unidad Didactica se divide en tres partes:

La vida del cerdo
Aprovechamiento del cerdo
Comercializacion de los productos derivados del cerdo

Esta divisién trata de conseguir que el alumnado sea capaz de compren-
der el proceso completo de un animal sumamente importante para la alimen-
tacién en el mundo actual. Se pretende, por tanto, abordar el tema de forma
integral, desde la cria hasta los aspectos industriales, teniendo en cuenta no
s6lo los contenidos conceptuales sino también los contenidos procedimentales
y actitudinales.

DESARROLLO DE LAS ACTIVIDADES

<> Motivacion

Merienda a base de: tacos de jamén, bocadillos de chorizo y de otros
embutidos.

El profesor o profesora plantea preguntas generales sobre lo que se ha
comido, de dénde se obtiene,... e intenta que se produzca un debate. En él
surgen una serie de preguntas por parte del alumnado a las cuales hay que
buscar una respuesta. Todas ellas se anotan en la pizarra y colectivamente
las agrupamos en bloques.

A continuacién estos bloques de preguntas se reparten por grupos y cada
uno de ellos da las respuestas intuitivas.

Se hace una puesta en comun de las respuestas y entre todo el grupo se
buscan los instrumentos adecuados con el fin de comprobar si son validas las
respuestas intuitivas y de conocer la respuesta a aquellos interrogantes que
no somos capaces de responder.

> Preparacion de la entrevista al granjero/a

Se divide la clase en grupos de trabajo. Cada grupo plasma por escrito las
cuestiones que va a plantear al granjero, cuando se realice la visita a la granja.

21



OBSERVACIONES

Nombre del animal:

1. COMPARADO CONTIGO ES:

MUY GRANDE ................. | MAS PEQUENO ......... Q SIMILAR.......cccc....... Q
MAS VELOZ..........oceeeen. a MAS LENTO ............... a (37011 (@151 11 6 [ ea———— Q
2. DESPLAZAMIENTO:
CORRE .........oueevrvverreiinnne a VUELA .......cccovvvvvinnen | ANDA .....ccoovveee. |
NADA: iciiiiinssnnsnsonsossnassasssans a REPTA ...........cceeuuunenn. Q SALTA . o005 i
3. VIDA:
ACUATIVA .....cccooveee. a TERRESTRE ............... |
SALVAJE .iisissisesiiissssvrmsnns ] DOMESTICO .............. | GRANJA ..o O
4. DEFENSA:
ESCAPANDO .................... (| MORDIENDO ............. a ARANANDO ............. O
2 659,11 b [0 S————————— | DOMESTICO .............. | PELEANDO ............... Q
CAMBIANDO DE COLOR [
5. ES:
OVIPARO ......cccoeeue.. | VIVIPARO .................. Q
VERTEBRADO ............ | INVERTEBRADO ....... |
6. CLASE DE ANIMAL:
MAMIFERO ................. ] V- AVA ) S ——— Q REPTTLs.......ccoovenensmumnes Q
ANFIBIO .......ccouuee..... a PEZ ..o |
INSECTO ....cccoeeuvvenne Q GUSANO ....cccceceueeee. Eley |l . BB oo, Q
7. ALIMENTACION:
CARNIVORO.::ii0005565 | HERVIBORO .............. |
OMNIVORO ................. B e s d
8. DENTICION:
Todos los dientes parecen iguales ........... ]
Los dientes son diferentes ....................... ]

9. LOS DIENTES MAS LARGOS SON LOS

10. ;CUANTOS DEDOS TIENEN EN LAS PATAS?

11. RESPIRA POR: PULMONES ...... [ BRANQUIAS ......... 1 LAPIEL ...... |

12. TIENE EL CUERPO CUBIERTO DE:
ESCAMAS ... [ CAPARAZON...J PELO..[J LANA..[J PLUMAS...[J DESNUDO...

13. SEGUN HAS CONTESTADO EN LA PREGUNTA 6, el animal que estudiamos se llama
su grupo es y reune estas caracteristicas.
3

5

7

11

12

Figura 1: Ficha descriptiva.
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El profesor/a atiende las demandas de cada grupo, orienta a cada uno de
ellos en las dificultades que se presenten y observa el funcionamiento de cada
grupo, tomando datos que registra en la hoja de seguimiento del proceso.

<> Lectura de la ficha de descripcion

En gran grupo se lee la ficha de descripcién (figura 1) con el fin de cono-
cer su contenido y aclarar aquellos términos que el alumnado desconoce o
que parecen confusos.

Se trabaja el vocabulario especifico de forma colectiva.

El profesor dirige, pero el alumnado participa: planteando dudas, dando
significados y buscando en el diccionario en caso de desconocerlos.

<> La granja y realizacion de la entrevista

Nos desplazamos hasta la granja. El granjero o la granjera nos la ensena
y comenta lo que vamos viendo. El profesor/a o el alumnado solicitan que pro-
fundice en los aspectos que mas nos interesan. El alumnado anota lo que les
parece mas importante o destacado.

Al final de la visita, cada grupo plantea las cuestiones de su entrevista y
recoge las respuestas.

<> 4, Completar la ficha de descripciéon y descripcion del cerdo
mediante un texto personal

Llegamos al aula. Cada persona completa la ficha descriptiva y elabora
una redaccién en base a esa ficha.

El profesor/a, mediante una conversacién individual con cada alumno/a,
corrige la ficha de descripcién antes de que empiecen a elaborar el texto
escrito. Elaboran el texto individualmente.

El profesor/a toma datos del trabajo de cada uno/a y los anota en la ficha
de seguimiento.

< 5. Contraste de informacion con libros

Cada grupo contrasta las respuestas dadas por el granjero/a con los
libros disponibles en el aula sobre el tema y busca informacién en torno a la
vida del cerdo de dehesa y del jabali.

Terminado el contraste, cada grupo de trabajo compara sus respuestas
intuitivas con la informacion obtenida.
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El profesor/a orienta al alumnado en la busqueda de datos, hace hincapié
en las diferencias mas destacadas entre las respuestas intuitivas del alum-
nado y la informacién. Toma datos sobre el trabajo de cada grupo.

<> 6. Elaboracion y exposicion de conclusiones

Cada grupo elabora las conclusiones a través de textos escritos o murales
(figuras 2 y 3), y las expone al resto de la clase. El resto del alumnado mani-
fiesta sus desacuerdos en algunos puntos y formulan preguntas, a través de
un pequeno debate.

El profesor/a toma y anota datos en la hoja de seguimiento, referentes
tanto a la elaboracion de conclusiones como a la exposicién de las mismas.

= 7. Elaboracién de una relaciéon de productos que se obtienen
del cerdo

De forma individual elaboran una lista de productos provenientes del
cerdo. Después los clasifica en materias primas y productos elaborados. Esta
actividad tiene continuacién en las otras partes de la Unidad Did4ctica y por
tanto sirve de enlace.

Al profesor/a, esta actividad le permite observar cudl es la interiorizacién
del tema que hace el alumnado y su progreso, ya que esta relacién puede ser
corregida o aumentada en la segunda y tercera parte de la Unidad. Por otra
parte, esta actividad permite diferenciar entre productos primarios y produc-
tos elaborados (figura 4).

<> 8. Consultar un periédico para obtener el precio del kilogramo
en lonja del cerdo, cordero, ternera, pollo y conejo

Se lleva a cabo un debate sobre lo que significa el precio en lonja y sobre
como se pueden encontrar estos datos.

El profesor/a trae a clase una hoja de periédico con los precios de lonja.
Se comenta en gran grupo las diferencias de precio por kilo de los distintos
animales. Una vez conocidos los precios, se debate en torno a la forma en que
pueden representarse estos datos. Cada grupo los representa segtin su propio
modelo. Finalmente, de forma individual, representan los precios de los dife-
rentes animales mediante un diagrama lineal (figura 5).

<> 9, Completar ficha de frecuencia de alimentos procedentes
del cerdo en nuestra comida, merienda, cena y otros momentos

Con esta actividad individual se pretende que el alumnado observe su
propia alimentacién. Diariamente y durante una semana, realizara un segui-
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miento detallado de los ingredientes que entran en sus menus, ya que a veces
no es manifiesta la presencia del cerdo en su dieta, y sin embargo, lo esta
tomando: (sopas, croquetas...).

A este respecto, a la hora de plasmarlo en la ficha, puede hacerse distin-
cion entre la comida en la que el producto del cerdo es ingrediente principal o
solo es un mero acompanante.

El profesor/a ha preparado un modelo de ficha, aunque el alumnado
puede proponer otro que sera igualmente valido (figura 6).

Lo importante en esta actividad es que el alumno o la alumna observen
personalmente el consumo que hacen del cerdo y tomen conciencia del nega-
tivo efecto que puede tener el abuso de este tipo de carne, en caso de que asi
ocurra.

c» 10. Elaborar tabla de frecuencias y representacion grafica
de datos de la actividad anterior

Se elige un dia comun de la semana y colectivamente se hace un registro
de las veces que han tomado algtun producto derivado del cerdo en cada comi-
da de ese dia (figura 7).

Esta actividad se realiza con toda la clase ya que se pretende que obser-
ven el nimero de personas que toman cerdo en cada comida.

Tras elaborar la tabla de frecuencias, cada uno/a, individualmente con
los datos recogidos, hace una grafica del resultado obtenido. Puede ser un
diagrama de barras como el diseno que le ofrecemos u otro tipo de represen-
tacion que elijan (figura 8).

El profesor/a tiene un papel orientador y de ayuda, aunque debe respetar
al maximo las ideas de cada individuo.

c» 11. Proyectar diapositivas sobre la matacia y comentarlas
con todo el grupo (fases, personas que intervienen, etc.)

Esta proyeccion les va a aportar informacién abundante de c6mo se reali-
za la matanza en una poblacién aragonesa, la tradiciéon de agruparse familia-
res y vecinos en torno a esta actividad, y sobre todo, datos de cémo se realiza
un completo aprovechamiento casero del cerdo.

Es interesante que se establezca un didlogo comentando cada diapositiva
entre el alumnado.

El profesor/a interviene procurando que todos los aspectos sean tenidos
en cuenta y no pasen desapercibidos. Ayuda a una correcta verbalizacién de
lo que ven en las diapositivas con los términos que desconocen, tanto de ta-
reas como de herramientas.
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El alumnado, por su parte, puede tomar alguna nota del proceso seguido
en la matanza y en la posterior elaboracién de recursos.

c» 12. Hacer una narracion secuenciada del proceso de la matacia
en pequeno grupo

Para realizar esta actividad, con las notas que hayan podido tomar y con
todo aquello que recuerden, se agrupan en pequenos grupos y realizan una
narracién de la matacia.

El profesor/a ayuda al alumnado a que hagan una buena ordenacién de
las ideas en un guién previo a la narracion. Esta actividad supone una sinte-
sis de toda la informacion, un trabajo del texto escrito. En toda ella es de
especial importancia la interacciéon entre los miembros de cada grupo, que
puede influir positivamente en el resultado.

Es un momento para la observacion del trabajo en grupo y de realizar
anotaciones en la hoja de seguimiento.

> 13. Recoger informacion en casa sobre como se hace el chorizo
(forma, ingredientes, cantidades,...)

Se pretende con esta actividad que investiguen en sus casas o en las de
familiares o vecinos, la forma tradicional de elaborar el chorizo, que recojan y
sinteticen esa informacion y la traigan por escrito al aula.

Esta actividad es de caracter individual y se valora el interés en realizar-
la y la informacién que aporta (figura 9).

> 14, Contrastar las distintas informaciones y escribir uno o
varios modelos a seguir para hacerlo. Elaborar presupuesto
de compra

Es una actividad de gran grupo en la que todas/os tienen algo que apor-
tan, si han recogido la informacién en casa, por lo que el interés en intervenir
y escuchar debe ser alto. Puede haber coincidencias o puede haber recetas
muy originales...

Hay que fijarse también en las distintas formas de dar las proporciones
de las cantidades de ingredientes, para lo que habra que hacer cédlculos y
comparar para ver si son equivalentes o no. Se exige para ello un dominio de
las unidades de masa: gramo y kilogramo.

El papel del profesor/a es ademas del de moderador/a en la puesta en
comun, es comprobar esos calculos y verificar que las proporciones sean la
correctas.
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Figura 9: Receta para hacer el chorizo.
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Se puede elegir una o varias recetas, segin como se decida elaborar el
chorizo. Cada alumno/a copia en su cuaderno de trabajo el modelo elegido.

La segunda parte de esta actividad, también en gran grupo, es la de ela-
borar el presupuesto de compra, para lo que es necesario consultar los pre-
cios de la carne y de los demas ingredientes; decidir qué cantidad de chorizo
se elabora y qué cantidades de los demaés ingredientes son necesarias, etc.

Todo esto exige una discusion y toma de decisiones en grupo. Cada uno/a
expone y defiende sus puntos de vista, por lo que el papel del profesor/a sigue
siendo el de moderador/a.

c» 15. Elaborar el chorizo en grupos pequenos

Antes de iniciar esta actividad es necesario preparar todas las maquinas
y utensilios necesarios, ademas de los ingredientes.

Para ello, es bueno contar con la colaboracién de los padres y madres que
puedan traer al aula los aparatos necesarios, ademéds de acompanar y de dar
«consejos» para su elaboracion (figura 10).

Figura 10: Grupo de alumnos/as elaborando el chorizo.
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Con esta actividad, en si misma fuertemente motivadora, el alumnado
utiliza manipulativamente el gramo, el kilogramo y la balanza.

Sobre todo se intenta que de un modo practico adquiera el concepto de
materia prima y producto elaborado y comprenda que para su transforma-
cion, en este caso artesanal, se requiere que intervengan materiales, herra-
mientas, mano de obra, etc.

Es necesario hacer especial hincapié en respetar las normas de higiene
en la elaboracion del chorizo.

Es esta una actividad muy buena para la observacion y el seguimiento de
la actitud del alumnado frente al trabajo en grupo, viendo si cumple sus com-
promisos y colabora en todas las tareas.

<> 16. Escribir una lista de productos que se obtengan del cerdo
Tarea individual que sirve de enlace entre los tres grupos de actividades.

En esta actividad, que coincide con la' 7, van a ampliar esta lista y la cla-
sificaciéon en materia prima y producto elaborado.

Permite observar por nuestra parte, y que cada uno/a tengan conciencia
de como aumentan sus conocimientos de hechos que van observando con el
desarrollo del tema, a través de las distintas actividades.

> 17. Consultar el perioédico (o radio) para obtener el precio del
kilégramo de cerdo, cordero, ternera, pollo y conejo

Coincide con la actividad 8.

Surgen cambios en algunos precios, hay aumentos, disminuciones y algu-
nos permanecen fijos.

Calculan diferencias entre los precios de una semana y otra, entre los
tipos de carne, equivalencias,...

Es un buen momento para centrar su atencién en los precios y en el por
qué de las subidas y bajadas, motivandose asi el planteamiento del tercer
bloque de la Unidad Didéctica, la comercializacion.

<> 18. Elaboracion y exposicion de conclusiones

Cada grupo elabora sus conclusiones; para ello cuentan con el materlal
recogido en los cuadernos de trabajo y con libros y diccionarios.

Los puntos bésicos de esta segunda parte son los relativos al consumo del
cerdo entre los nifios y ninas del aula, el aprovechamiento casero e industrial
del cerdo y otros que surgen en el desarrollo de la segunda parte.

Las conclusiones se hacen en pequenio grupo porque da opcién a que todos
y todas aporten sus ideas que tienen que argumentar para ser admitidas.
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Pueden utilizar textos escritos, graficos, fotografias, murales, etc.

Cada grupo elige la forma de exponerlo al grupo-clase (puede haber un
portavoz o varios).

En este momento el papel del profesor/a es importante para puntualizar
algunos aspectos que puedan quedar confusos o incompletos, sobre todo recal-
cando las diferencias entre el aprovechamiento casero e industrial y los puntos
de vista relativos a este tema que hayan salido en sus interrogantes y que al
dar las respuestas intuitivas se vea que necesitan mas refuerzo para corregir
las ideas erréneas.

c» 19. Elaboracién de una entrevista al personal que trabaja
en el matadero

El alumnado realiza las siguientes tareas:

— Elaboran por grupos una serie de preguntas sobre aquellos aspectos
que m4s les interesa conocer sobre el funcionamiento del matadero.

— Una vez preparados los cuestionarios por grupos se realiza una pues-
ta en comun, y se seleccionan las preguntas que la clase considera
que son mas interesantes.

— Un alumno o alumna copia el cuestionario definitivo.

El profesor/a interviene en la puesta en comun y orienta, aunque debe
respetar al maximo la libertad y creatividad del alumnado.

c» 20. Realizacion de la entrevista
El cuestionario de la entrevista es enviado por correo al matadero.
Al recibir la respuesta, se lee y comenta.

El papel del profesor/a es el de recalcar aquellos puntos que considera
mas importantes.

> 21. Visionado del video «El matadero comarcal de Tarazona»

El alumnado realiza las siguientes tareas:

— Visionado del video. Siempre que se considere necesario nos detene-
mos y volvemos a visionar la parte que nos interesa.

— Al finalizar el visionado, se realiza un comentario sobre el mismo:
Personas que intervienen
MaA4quinas que se utilizan
Reparto de tareas segun el sexo

Funcién del veterinario
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— Dibujaran el proceso seguido en la matacia mediante vinetas:

duchado — sangrado — escaldado — pelado — visceracién — inspecciéon —
refrigeracion.

El papel del profesor/a, ademas de grabar el video con anterioridad, es el
de orientar en la observacion y participar en el coloquio.

c» 22, Consultar en una carniceria los precios de los diferentes
tipos de carne

El alumnado realiza las siguientes tareas:
— Formar grupos de 5 6 6 personas.
— Cada grupo elige una carniceria a la que van a hacer la consulta.

— Elaboran un listado con los tipos de carne de cerdo que creen que
van a encontrar.

— Visita, a la salida de clase, a la carniceria y correspondiente recogi-
da de los precios en su cuaderno de trabajo.

— Al dia siguiente en clase se hace una puesta en comtun; en ella se
comparan los precios de las distintas carnicerias sobre un mismo
tipo de carne, para comprobar si son iguales o no.

Ademas se observa qué carne es mas cara y cudl mas barata y entre toda
la clase se emiten hipétesis sobre los motivos de esa diferencia de precio.

c» 23. Comparar los precios de la carne en lonja y los de la carniceria
El alumnado ante los dos listados de precios:

— Observa en pequertio grupo la diferencia que hay entre unos y otros y
comentan las causas que provocan el aumento de precios.

— Puesta en comun.

— Elaboracién de un mural sobre las causas que influyen en el encare-
cimiento de la carne.

c» 24. Localizar donde se encuentran los distintos tipos de carne
en el cuerpo del cerdo

El alumnado, aprovechando la visita a la carniceria:

— Observa las laminas de despiece y anota en su cuaderno los nombres
de las diferentes piezas que aparecen en la ldamina del cerdo.

— En clase observa en el libro «El cerdo y sus parientes» las partes del
cuerpo.

— Pone el nombre de estas partes en una lamina del cerdo.
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c» 25. Recogida de informacion en casa sobre como se realiza
la salazon del cerdo y la conserva en aceite

El alumnado realiza las siguientes tareas:

— Pregunta en casa c6mo salan o salaban el jamoén y como hacen la
conserva en aceite.

— Anota en el cuaderno el proceso seguido.

— En clase se leen las diferentes formas de salar y conservar en aceite.
Se observan las diferencias que hay al realizar estos procesos de
unas casas a otras.

— Se elige la que més guste, la mas completa y se copia en la pizarra
para que todos/as puedan tenerla.

c» 26. Elaboraciéon de un listado de productos que se obtienen
del cerdo

(Ver el desarrollo de las actividades 7 y 16)

c» 27. Clasificarlos en materias primas y productos elaborados

(Ver desarrollo de las actividades 7y 16)

> 28. Contrastar con libros y atlas la localizaciéon del ganado
porcino

Se hace el reparto de las diferentes Comunidades Auténomas por grupos.

Con ayuda de los libros de consulta, cada grupo averigua si en «sus
comunidades» hay mucha o poca ganaderia porcina.

Ademas comparan con los otros tipos de ganado que hay en ellas.

Con esos datos se localizan en un mapa de Espana las Comunidades
Auténomas que tengan mucha ganaderia porcina y se colorean.

El papel del profesor/a es el de facilitar los libros de consulta necesarios y
ayudar a los grupos cuando lo pidan.

c» 29, Elaboracion y exposicion de conclusiones
(Ver desarrollo de las actividades 6 y 18)
(figuras 11 y 12)
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Figura 11: Trabajando en grupo.
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& TEMPORALIZACION DE LA UNIDAD DIDACTICA

La Unidad Didéactica se desarrolla a lo largo de tres semanas: las dos
ultimas de enero y la primera de febrero. En este periodo, incluso un poco
antes, es cuando se efectia la matacia del cerdo en sus casas y esta es una
costumbre arraigada todavia en nuestros pueblos.

La motivacién se realiza la tarde del viernes antes de la semana en la
que vamos a comenzar el desarrollo de la unidad y la mafiana del lunes. La
motivacién es el momento mas importante para que el alumnado se interese
por el tema, es decir, para marcar el camino de un aprendizaje significativo.

La unidad didactica se trabaja todos los dias durante dos horas y media,
toda la mafniana. Por las tardes se trabajan las dreas instrumentales y otras
areas. Al finalizar cada una de las tres partes de la Unidad, aproximadamen-
te una semana, el alumnado elabora y expone las conclusiones a las que ha
llegado. Al finalizar toda la unidad, el alumnado y el profesor/a, de forma
conjunta, establecen las generalizaciones.
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& RECURSOS Y MATERIALES

<> Bibliografia del profesor/a:

— CARMEN, Luis del: Investigacion del medio y aprendizaje. Ed. Grao.
Biblioteca del maestro.

— CARMEN, Luis del: Un pequerio «zoo» en clase. Ed. MEC Madrid, 1987.
— ZABALA, Antoni: Historia personal. Ed. MEC Madrid, 1987.

— TANN, C. Sarah: Diserio y desarrollo de Unidades Diddcticas en la escuela
Primaria. Ed. MEC — Morata, Madrid.

Diserio Curricular Base. Educacion Primaria. Ed. MEC.
Ejemplificaciones del D. C. B. Infantil y Primaria. Ed. MEC.

<> Bibliografia del alumnado:

— FARRE, M: El cerdo y sus parientes,Coleccion Benjamin Informacién, Ed.
Altea

— VARIOS: Primer diccionario. Ed. Abril

— VARIOS: Nueva Enciclopedia Larousse, Ed. Planeta

— VARIOS: Enciclopedia Aragonesa, Ed. Comercial Aragonesa del Libro S. A.
— SORIA, Miguel A.: Tarazona y su comarca, mi tierra, Ed. Miguel A. Soria
— VARIOS: Atlas Bdsico Santillana, Ed. Santillana

— ALDA, Carlos: ARAGON Ciclo Medio de E. G. B.,Ed. S. M.

— CUISIN, Michel: La vida secreta de los animales en los bosques. Ed. Fher
— VARIOS: Aves y mamiferos de Esparnia. Ed. Instituto Jungla

— R. HAMILTON, W.: La vida de los animales con pezunias.Ed. Espasa — Calpe
— VARIOS: El perro y otros animales domésticos. Ed. Everest

— VARIOS: Libros de texto Naturaleza y Sociedad. Varias editoriales
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<> Medios Audiovisuales:

— Video y televisor.
— Proyector de diapositivas.

— Diapositivas sobre la matanza del cerdo en una localidad aragonesa (cedi-
das por un comparero del curso).

— Video «El Matadero Comarcal de Tarazona», realizado por Mercedes More-
no Ortiz, miembro del grupo.

c» Otros recursos y materiales:

— Listado de precios de la carne en la carniceria.
— Precios de Lonja (Heraldo de Aragon).

— Boletin informativo sobre precios de Lonja publicado por Caja Rural Pro-
vincial.

— Utensilios necesarios para la elaboracién del chorizo: capoladora, embuti-
dora, balanza...

— Ingredientes para la elaboracion del chorizo: intestinos, magro de cerdo,
especias...

— Murales.

— Fichas de observacion.

— Fichas de recogida de informacién.

— Representaciones graficas.

— Cuestionarios para entrevistas.

— Etiquetas con la composicion de productos derivados del cerdo.

— Fotografias relacionadas con el tema para ilustrar murales y trabajos del
alumnado.

— Equipo de reprografia.
— Pizarra.

Ademas de todos los recursos materiales enumerados, son indispensables los recur-
sos humanos, es decir, la colaboracion de los padres y madres, del granjero/a, del
veterinario y de todas la personas que directa o indirectamente aportan informacién
y ayuda al alumnado en su investigacion.
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& EVALUACION

< Del alumnado

La evaluacién se realiza durante y al final del proceso. Para ello se utili-
zan los siguientes instrumentos:

— Hoja de seguimiento individual y grupal del alumnado.

— Observacién del cuaderno de trabajo de cada uno/a y de las carpetas
de los grupos.

— Prueba escrita.

Los dos primeros instrumentos se utilizan durante el proceso y el ultimo
se realiza al final del proceso.

Como se puede observar, nos interesa evaluar tanto el aprovechamiento
individual como el aprovechamiento grupal. Consideramos que el funciona-
miento adecuado de los grupos es fundamental para el desarrollo de cual-
quier unidad didéctica.

Con respecto a la hoja de seguimiento individual y grupal del alumnado
(figura 13), consiste en que, una vez establecidas las categorias, el profesor
o profesora mediante la observacién recoge informacién y la anota en la hoja.
Las observaciones se hacen a diario y en el momento en que se puede obser-
var lo que se pretende. Los recursos de observacién que se empleen no deben
interrumpir la actividad del alumnado. Los apartados de la hoja de segui-
miento son individuales y grupales. Son grupales la «formulacién de hipéte-
sis», parte de la «bisqueda de informacién» y la «comunicacién de conclusio-
nes». Los apartados «actitud ante el grupo», «formulacién de interrogantes»,
«formulacién de hipétesis», <bisqueda de informacién» y «comunicacién de
conclusiones» requieren la observacién en varios momentos durante el desa-
rrollo de la unidad.

La forma de registrar las observaciones es muy sencilla, tan sélo se pone
una cruz en la casilla que corresponda. En el apartado «observaciones» escri-
bimos aquel aspecto, si lo hay, que haya destacado o que nos haya sorprendi-
do, de algtin alumno o alumna o del grupo, ademés anotamos la fecha en la
que se produce.
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EVALUACION U. D. EL CERDO
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Con respecto al cuaderno de trabajo, se tiene en cuenta los contenidos de
los trabajos individuales, la presentacién y la consecucion de la recogida de
informacion en casa. En las carpetas de grupo se tienen en cuenta los mismos
aspectos.

Con respecto a la prueba escrita, ésta se realiza una vez que se extraen
las generalizaciones por el alumnado y por el profesor/a y que han sido
memorizadas por el alumnado. Corresponde al apartado «memorizacién» de
la hoja de seguimiento.

<> De la Unidad Didactica

En cuanto a la evaluacion de la unidad didactica se utilizan los siguien-
tes criterios:

— Coordinacion de actividades.
— Interés de los alumnos y alumnas.
— Objetivos cumplidos.

Dia a dia el profesorado anota en su cuaderno-guia los aspectos referen-
tes a los tres criterios. Esta anotacion se realiza al finalizar cada sesion. En
las reuniones, dos durante el desarrollo de la unidad, el profesorado inter-
cambia informacion y debate en torno a la marcha de la unidad.

En cuanto a la coordinaciéon de actividades, se observé que la actividad
28 (contrastar con libros y atlas la localizacién del ganado porcino y compa-
rar con otros ganados) quedé un tanto deshilvanada de las demas.

Con respecto al interés manifestado por el alumnado, hubo una gran
motivacion y una actitud muy positiva hacia la unidad didactica y, sobre
todo, hacia la forma de trabajarla.

Los objetivos se cumplieron, casi la totalidad del alumnado alcanzé una
evaluacion positiva.

<> Del profesorado

Por ultimo, en cuanto a la evaluacién del profesorado, hay que hacer
constar que el trabajo en equipo ha sido fundamental y decisivo para desa-
rrollar esta unidad tan amplia tanto en su fase tedrica como en la fase practi-
ca. Antes de llevarla a cabo en el aula, la Unidad estaba perfectamente hilva-
nada hasta en el menor detalle porque fueron muchas las reuniones que
mantuvimos para disenarla y elaborarla. Como es légico, en la puesta en
practica hubo diferencias y ello debido a varias razones: la propia concepcion
de cada profesor, la diferente estructura de cada aula y los enfoques dados
por el alumnado de cada aula.

Nos quedo6 una sensacién de trabajo bien acabado y la idea de que los
equipos de profesores son bdsicos ante los retos profesionales que, a corto
plazo, se presentan.
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